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DOMACI VYROBA

yodilem tuku cca 50 %

200 - 220g Reznické soli i
228g  KoFeni REZ-UHERSKA KLOBASA

Obal:
Vepfova stfivka na klobasy

Vyroba:
Vychlazené vepFové a hovézi maso 3o jku pres d¢sku 5 tvor 8 az 12mm.
Umleté maso mise radné promichame ;-,-W, 0I| Dilo nechame gcle'&et cca 12hod.
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DOPORUCENA RECEPTURA
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