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DOPORUCENA RECEPTURA

KLLOBASA S MEDVEDIM CESNEKEM

(10kg)
Suroviny:

2,0kg HPV (hovézi predni vyrobni) na spojku
4,0kg  VVbk ( veprové vyrobni bez klze)

4,0kg VL (veprové libové)

0,5kg Led nebo ledova voda

Prisady:

200g  Reznické soli

100g Kofeni REZ- Klobasa s medvédim ¢esnekem
Obal:

Veprova stfivka kalibr 30-32mm

Vyroba:

Hovézi na spojku vymichdme v kutru na jemno se soli, s kofenim a ledem. V pfipadé ,Ze nemame kutr
pomeleme na fezaci desce 2mm (,,3ajba/deska”) a promichame ru¢né v nadobé.

Dale pomeleme vepfovou plec a veprovy bok na fezaci desce 8-10mm.
Nasledné vmichame do pfipravené spojky (jemného dila).
Pfipravené dilo plnime do vepfovych sttivek.

Narazené klobasy mizeme nechat odlezet do druhého dne v chladnicce.

Opracovani:
Klobasy vkladdme do vyhiaté udirny cca 60°C.
Klobasy pfed nasazenim mlizeme oplachnout teplou vodou. Tim zajistime, Ze budou rovhomérné

osychat.

Déle udime s postupnym pfidanim teploty, aZ po dosaZeni teploty 71 - 72°C v jadfe (stfedu vyrobku)
po dobu 10min.
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